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PREMESSA
Ai sensi dei Regolamenti CE facenti capo al cosiddetto 

“Pacchetto Igiene”(Reg CE178/2002, RegCE852, 853,854, 
882/2004) il responsabile della integrità e salubrità degli 
alimenti è l’OSA (operatore settore alimentare), il quale 
deve organizzare tutte le procedure in autocontrollo .procedure in autocontrollo .

ll ruolo del Veterinario Ufficiale al macello ed anche negli 
stabilimenti di lavorazione e negli esercizi di vendita e/o 
somministrazione di alimenti è quello di controllo e 
verifica nonché sorveglianza di dette procedure attuate 
per il raggiungimento dei suddetti obiettivi.



Fasi della macellazione

Fase sporca Fase pulita
Accettazione animali

Stordimento 

Divisione della carcassa in mezzene o 
quarti

Jugulazione Rifilatura/mondatura

Scuoiamento/depilazione Bollatura sanitaria

Eviscerazione Stoccaggio in cella



ACCETTAZIONE ANIMALI
In base a quanto esposto in premessa il ruolo dell’OSA al 

macello è ben definito.
Egli è deputato alla ricezione di animali puliti e asciutti,

correttamente identificati, accompagnati dalla prevista 
documentazione di scorta: 

 Modello 4 correttamente compilato per tutte le specie,
 Passaporto(per i bovini e gli equini) 
 ICA (informazioni sulla catena alimentare,debitamente  

compilata da chi invia gli animali al macello, sia esso 
allevatore o gestore di stalla di sosta

Qualsiasi anomalia riguardante i precedenti punti deve 
essere immediatamente comunicata al Veterinario 
Ufficiale il quale adotterà gli opportuni provvedimenti.





PASSAPORTO



ICA 



 Marche auricolari



Compiti dell’OSA 1
Nelle varie fasi della macellazione sopra brevemente 
descritte i compiti dell’OSA in autocontrollo sono 
diversi:

 benessere animale(evitare inutili sofferenze agli 
animali: torsione della coda, percosse,ecc.), 

 controllo delle attrezzature atte allo stordimento 
(voltaggio degli storditori elettrici,funzionamento 
delle pistole a proiettile captivo), 



Compiti dell’OSA 2
 Controllo delle buone pratiche esecutive e della 

igienicità della jugulazione, scuoiamento ecc. anche e 
soprattutto attraverso la esecuzione di indagini di 
laboratorio ( tamponi eseguiti sulle superfici delle 
carcasse,attrezzature , strutture,personale)



Provvedimenti del Veterinario Ufficiale
Per quanto attiene la fase di “reception” degli animali, i 
provvedimenti vanno dal richiamo scritto all’allevatore 
con relativa segnalazione ai Servizi Veterinari delle ASL di 
provenienza per gli animali eccessivamente sporchi, fino al 
respingimento in caso di ulteriori recidive ,all’applicazione 
di sanzioni amministrative per gli animali non 
correttamente identificati o addirittura al sequestro di 
quelli assolutamente privi di qualsivoglia identificativo 
con relativa distruzione entro 2 giorni lavorativi qualora 
non fosse possibile risalire ad una identificazione certa
(Reg CE 494/98 e DL 58/2004).



Con questo termine inglese che significa “lista di 
controllo “ si intende  una ricerca particolare di 
elementi o attività da  correggere, avvalendosi 
,appunto di liste appositamente preparate e da 
compilare volte a varie fasi della macellazione ,dal 
benessere animale alla corretta gestione 
dell’anagrafica,infatti, per quest’ultima in particolare 
abbiamo il:



SIR è l’acronimo di Sistema d’Identificazione  e Registrazione 
dei Bovini al macello ,attività di Controllo Ufficiale delle 
corrette prassi di identificazione  e scarico in  Banca Dati 
Nazionale 



 Nelle fasi successive della macellazione tutte le non 
conformità sono soggette a  prescrizioni da sanare in sono soggette a  prescrizioni da sanare in 
un periodo di tempo congruo e preventivamente un periodo di tempo congruo e preventivamente 
concordato con lconcordato con l’’OSA.OSA.

 Il Veterinario Ufficiale può in qualsiasi momento lo Il Veterinario Ufficiale può in qualsiasi momento lo 
ritenga opportuno effettuare dei campionamenti ritenga opportuno effettuare dei campionamenti 
ufficiali.ufficiali.


