OBIETTIVI: Acquisizione di strumenti per
la predisposizione e la valutazione dei
piani di autocontrollo aziendale.

DESTINATARI: Medici Veterinari.

MODALITA’ DI ISCRIZIONE:
La partecipazione al corso é GRATUITA.

L’iscrizione avviene entro il 01/10/2010
inviando una comunicazione ai seguenti recapiti:

- Fax al num. 082447269

- E-mail: info@ordineveterinaribenevento.it
ordinevet.bn@pec.fnovi.it

ECM: 11 corso & accreditato presso la
regione Molise per n. 20 crediti ECM.

MORCONE, 16 OTTOBRE 2010
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Moderatore: Gaetano Penocchio

Registrazione partecipanti

Saluto delle Autorita e Presentazione del corso
C. Fortunato, C. lavecchia

Tavola rotonda

I controlli Ufficiali sulla sicurezza alimentare,
i mangimi, sanita e benessere animale: altre
autorita coinvolte nelle esecuzioni dei controlli
congiunti

F. Sateriale, D. Carlucci, G. Mascia

Coffee Break

L’applicazione del pacchetto igiene tra
irrazionalita, irrilevanza ed impatto sociale
A. Niro

Discussione guidata

Chiusura lavori

$SEPINO, 30 OTTOBRE 2010

Moderatore: Antonio Limone

Latte e diossina: gestione di un caso di non
conformita
C. lavecchia

Autocontrollo in Caseifici aziendali ed a
bollo CE
P. Albano

Coffee Break

Qualita igienico-sanitaria nel latte di massa
A. Battisti

Discussione guidata

Chiusura dei lavori

Autocontrollo: risorsa occupazionale?

MORCONE, 13 NOVEMBRE 2010

Moderatore: Vincenzo Zinno

09:00 Autocontrollo in macelli per ungulati domestici
A. Francesca

10:00 Autocontrollo in stabilimenti di trasformazione
delle carni di ungulati domestici

A. Barone
11:00 Coffee Break

11:15 Esercizi di vicinato: esperienza sul campo
P. D’Apice

12:15 Autocontrollo in stabilimento di carni
avicunicole
G. Leonardi

13:15 Discussione guidata e chiusura dei lavori

SEPINO, 27 NOVEMBRE 2010

Moderatore: Vincenzo D’Amato

09:00 Autocontrollo negli stabilimenti del settore
ittico
C. Muto

10:00 Autocontrollo nella Ristorazione collettiva:
aspetti fondamentali
D. Carlucci

10:45 Coffee Break

11:00 Analisi microbiologiche degli alimenti: corretta
prassi di campionamento
F. Di Prisco, Y. Proroga

11:30 Autocontrollo dei Lactarium e della refezione
scolastica: Esperienze della struttura
dipartimentale della ristorazione collettiva
della ASL NA1

G. Pezone

12:30 Questionario E.C.M. e chiusura del corso




